EL PALACE




24 Diciemdbre

CAperctive frio

Ceviche de corvina y fruta de la pasién
Bloody Mary comestible
Crujiente de arroz a la cubana

CAperitive caliente

Croqueta de txangurro
Gyoza de pollo a la catalana
Langostino asado con curry y cacahuete

. CHen

Ravioli de butifarra negra y parmesano con espuma de
carbonara y trufa

Pescado de lonja asado con cremoso de zanahoria y
naranja y jugo de asados

Meloso de ternera a baja temperatura con salsa
Perigueux y cristal de patata al aceite de oliva

50045/0&

Biscuit caramel con crujiente de praliné, ganache de
chocolate Araguani 72% y mousse de avellana
Petit fours navidefios

Vilano Crianza D.O Ribera del Duero
Can Feixes D.O Penedés
Cava Privat Brut Nature Ecolégico




24 Diciembre

CApetritivo

Jamon ibérico y coca de cristal con tomate
Mini calzone variado
Croquetas de jamoén ibérico
Croquetas de pollo de corral

W el

Ravioli de carne de ternera con salsa napolitana y hojas de albahaca
Escalopines de pollo rebozados con patatas salteadas
con beicon y romero

Shrartre

Crema helada de vainilla con salsa de chocolate y crumble de almendra
Turrones, mazapanes y barquillos

Agua y refrescos
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,25 o@o’o&@mﬂfo@

CAperctive frio

Macaron de parmesano y maracuya
Crujiente de tomate con aceite de oliva y jamén ibérico
Salmén marinado con remolacha y vodka
Mini éclair de pollo Tandoori y cremoso de Tzatziky
Bombén fluido de Idiazadbal y membrillo

OAveritive caliente

Fish & Chips de rape con mayonesa de cilantro y
pico de gallo picante
Gyoza de langostino con espuma de jalapefio
Mini hamburguesa de cordero tailandés
Croqueta de chipirén
Guiso de setas y gamba con espuma de miso

. CWence

Sopa d’escudellay galets
Carn d’olla y sus verduras de coccién
Pollo relleno de frutos secos y orejones con salsa Périgord

éDad/zf/w

Sablé Bretdn, bizcocho genovés, cremoso de citricos y
mousse de chocolate blanco Ivoire
Petit fours navidefnos

Celeste Crianza D.O Ribera del Duero
Només D.O Emporda
Cava Privat Brut Nature Ecolégico e



o@o’o&@mﬂfo@

OAoeritivo

Jamén ibérico y coca de cristal con tomate
Mini calzone variado
Croquetas de jamoén ibérico
Croquetas de pollo de corral

C}% el

Canelones de carne asada con bechamel
Escalopines de ternera a la plancha con patatas salteadas
con beicon y romero

@a@ﬁw

Tarta de chocolate y frambuesa
Turrones, mazapanes y barquillos

Agua y refrescos




W en vegelattcano
gy celcaco

CAveritive frio

Roll de ensalada Caesar
Hummus de garbanzo con crujiente de lentejas
Aceituna & naranja & vermut
Pistacho garrapifiado

CAperitive caliente

Curry de verduras y coco
Setas en escabeche de verdura
Tofu a la parrilla con ponzu
Patata brava
Consomé de cebolla con jengibre y soja

. M enc

Ensalada de verduras y cereales alifiada con vinagreta de mango y Chardonnay

Ravioli de berenjena ahumada con caldo de cebolla escalivada
)
Arroz de llla de Riu con remolacha y espérragos verdes

5])&45@@

Meldén mojito
o
Ensalada de frutas de temporada con sorbete de frambuesa




Hlocheviesa

&t SPalace ofrece trhed opeioned
pata celebrat edta Waa/wuwja/:

Bajo tas estrellas
en una cena de lujo en el redtawrante D inter
C‘?@/z/aﬁ@n, dctwado en la tetrvaza del otel, con
campanadad en divecto en ol Solatium g fiedta
en el Blwcaman Cocktact Bar.

Gn ot Saton CGran Yia,
con wn mentt acompanado pot wmddica enw diecto,

celebracion de lad campanadad, ‘revecllon’ g fiedta plivada
conw Do) eww divecto en ol midmo dalon.

Clresta en ot Blucsman Cocktact Bat,
con celebracion de lad campanadad en

divecto, ‘weveillow o Do) en vive.




Waa/mﬂ&e/a/ e el Salon

(Gran Via

CAperitivo frio Bufea

Avellanas caramelizados, Crujiente provenzal Estacion de jamon ibérico al corte
y Aceitunas verdes liquidas Estacién de arroz de trufa y parmesano

CAperitive caliente

Pannacotta de parmesano con espuma de tomate especiado
Macaron de foie y maracuya
Profiterol de pollo al curry y almendras caramelizadas
Tataky de atdn rojo con soja y crema de rdbano picante
Espuma de foie ahumado con pan de especias y maiz crujiente
Gyoza de pollo a la catalana y su jugo de asado
Pez mantequilla y suguet thai con cilantro
Pato Pekin
Ravioli de gamba con jugo de carne y jamén ibérico
Mini hamburguesa Caesar de pollo marinado

. e

Tarrina de poularda y trufa, verduras y setas de temporada
Rodaballo asado con civet de verduras y puré de boniato y lima
Espaldita de cordero a baja temperatura, ensaladita de anisados

y manzana texturizada a la vainilla

Mango con sopa picante de mango y frutas de
la pasion y helado de curry verde

Shratre

Bizcocho ligero de almendras, mousse de turrén

de jijona, mermelada de pifia
Petit fours
Uvas de la suerte

Ruinart Rosé Brut , Remirez de Ganuza Reserva D.O Rioja,
Torres Fransola D.O Penedés, Ruinart Brut



@otillén
%ni sdndwich variados:

Jamén de pavo y queso emmental
Salmén ahumado con crema de queso y ricula
Foie

@hurros con chocolate

%ni pasteleria variada:

Macarons
Mini Sacher
Mini lemon pie
Mini Eclair variado

@hucherias

OAoeritive

Jamon ibérico y coca de cristal con tomate
Mini calzone variado
Croquetas de jamon ibérico
Croquetas de pollo de corral

W el

Ravioli de carne de ternera con salsa napolitana y hojas de albahaca
Escalopines de pollo rebozados con patatas salteadas
con beicon y romero

Shratre

Crema helada de vainilla con salsa de chocolate y crumble de almendra
Turrones, mazapanes y barquillos

Agua y refrescos




CPlochevieja bajo

lad edCrellad

Cena en nwuedtio redtawrante Hinter (Garden, ditwado en la tetvaza
del totel, con viatas 3G0 0 de la ccadad. CVive Lad campanadad en
divecto bajo lad edtrellad en nuedtro Solatiwm, y digue la fiedta ew ol
emblemdatico Blacaman (Cocktact Bar del hotel.

OAoveoritive

Ostras abiertas al vivo con aire de limén
Jamoén ibérico de bellota
Foie mi cuit, gelatina de cubalibre, limén confitado
Bloody Mary comestible
Blinis caseros de trigo sarraceno y caviar
Tartar de atln rojo picante y tartaleta de alga Nori
Mollete al vapor, ventresca de atin toro, kimchee y mango
Berberechos al Sake y caldo Dashi
Pulpo a la brasa con espuma de patata y aceite de oliva con pimentén de la vera
Arroz de trufa negra de temporada

. OWMewna

Ensalada de bogavante, emulsién de su coral,
sorbete de lechuga y brotes tiernos

Rodaballo asado, verduras y setas de temporada,
Salsifi y jugo de vino blanco a la mantequilla

Faisan relleno de foie, jugo de asados
y trufa blanca

Granizado de sangria de champagne
Chocolates 2019

Campanadas bajo las estrellas en ‘Réveillon” & Fiesta de celebracién
el Solarium, brindando con del Afo Nuevo en el Bluesman
Champagne Ruinat Rosé Cocktail Bar




Q&@dt@ e ol 5lwedman
f (Cocltacl Bar

con celebracion de lad campanadad en

divecto, “revecllow', bara libre 4 Do) en veve.

%as de la suerte
(Potilln
[ )
%ni sandwich variados:

Jamon de pavo y queso emmental
Salmoén ahumado con crema de queso y rdcula
Foie

o @hurros con chocolate

%ni pasteleria variada:

Macarons
Mini Sacher
Mini lemon pie
Mini Eclair variado

@hucherias




Q%@mdd a e
emp redad

*Se podtdn aradir opcioned de bartra libre y othod
detalled degun lad necedidaded del cliente. o dade
en contactat cow wwedtho eguipo de elentod ante

cualguciet peticcon eftra o duda.

bang weted@ notelpalacebatcelona .com




W ewn e Havidad

CAperitive frio

Cubalibre de foie 2018
Profiterol de salmén ahumado y queso crema
Panna cotta de parmesano y espuma de tomate

OAveritive caliente

Pollo Tandoori con mayonesa de curry y datiles
Croquetas de carne asada y verduras
Raviolo de gamba con Kimchee y cilantro

o O ew

Ensalada de esparragos blancos con vinagreta de frutos secos,
yema curada y muselina de queso Idiazabal

Meloso de ternera con puré de patata y mantequilla, jugo de trufa
y verduritas de temporada

Sl vatre

Sacher de chocolate negro y albaricoque
Petit fours navidefios

Cava Perelada Brut Reserva
Can Feixas
Abadal Cabernet Sauvignon




W ewn e Hlavidad

CAperitive frio
Cubalibre de foie 2018

Profiterol de salmén ahumado y queso crema
Panna cotta de parmesano y espuma de tomate

COAoveritive caliente

Pollo Tandoori con mayonesa de curry y datiles
Croquetas de carne asada y verduras
Raviolo de gamba con Kimchee y cilantro

. OWHen

Crema de setas con foie mi cuit y setas de temporada

Cordero a baja temperatura con bourgul y frutos secos,
hierbas frescas y jugo de asado

@(]Dadt/w

Eclair de caramel y cacahuete

Petit fours navidenos

Cava Torellé Brut Nature
Blanc Tranquille
Salceda Crianza
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