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MEZZN PEL CHET

by Chef Paud IHaddad
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Hoummus
Crema suave de garbanzos, tahini, aceite de oliva, piitones

5:13 87

Moutabal
Crema alumada de berenjena, limon

25 \?

Mouhamara
Dip de pimientos rojos asados, nueces, melaza de granada
159138/
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Pan libanés y crudités
Pan pita casero recién horneado, seleccion de verduras fiescas

187

Taboule
Ensalada fresca de hortalizas, perejil, menta, bourghul, limon

1-5®v0

O

PARRILLA LIBANESA Y SUS ADEREZOS

0

Fattoush
Ensalada tradicional levantina, pita crujiente,
verduras frescas, granada

1-5®\ﬂ

Falafel con salsa de sésamo
Croquela de garbanzos crujiente, especias, salsa ‘larator

1-13‘3\/ﬂ

Kébbe Kraas
Crogueta crujiente de bowrghul, cordero, labneh, piiones
1259

«

Rikak de queso
Masamuy fina rellena de queso feta

1-2'3\/2’

Fateyer de espinacas
Empanada crujiente rellena de espinacas, limon

Y

Brocheta de Shish Taouk
Brocheta de pollo marinado con ajo, tomate, limon
5

Brocheta de Kafta
Brocheta de carne de cordero picada, perejil, ccbolla
5

Costillas de cordero
Costillas de cordero asado
5

PARA TERMINAR

Salsa Harissa, Tarator, Tahine, Bouhaz (mezcla de especias)

Brocheta de Lahmen Meshw¢é
Brocheta de ternera adobada con especias
5

Brocheta de Sijouk
Brocheta de cordero picada, especias, Stjouk, nueces
59

Brocheta de verduras
Verduras variadas asadas al estilo libanés

h%

Baklawa Soirée
Dudlees tipicos de frutos secos, almibar

Ve x " ze N Sex’ e N2’ 4

1:2:3:9-10

Mohalabihe con nueces
;'_"'. Flantipico de Libano, nueces
., 1:2:3-9-10\/?

Mahmul pistacho
Fastelito de pistacho, agua de azahar

1:2:3:9-10 \/
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Ale’rgen()s-l. Gluten 2. Lactosa 3. Huevo 4. Pescado 5. Sulfitos 6. Crustaceos 7. Moluscos
8.S0ja 9. Frutos secos 10. Cacahuetes 11. Mostaza 12. Apio 13. Sésamo 14. Altramuces \? Vegetariano 82 Vegano
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MEZZN PCls CEDRO

CLardin fhands, 7

by Chef Paud IHaddad
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Hoummus
Crema suave de garbanzos, tahing, accite de oliva, pifiones

513 87

Moutabal
Crema alumada de berenjena, limon

25 \?

Mouhamara
Dip de pimientos rojos asados, nueces, melaza de granada
1591387

<z

Pan libanés y crudités
Fan pita casero recién horneado, scleccion de verduras frescas

182

Taboule
Ensalada fresca de hortalizas, perejil, menta, bourghul, limon

1-5‘3\/0

SAMKE HARRA

Fattoush
Ensalada tradicional levantina, pita crujiente,
verduras frescas, granada

1-55‘\/0

Falafel con salsa de sésamo
Croquela de garbanzos crujiente, especias, salsa ‘larator

1-13V

Kébbe Kraas
Crogueta crujiente de bowrghul, cordero, labneh, piiones
1259

Rikak de queso
Masa muy fina rellena de queso feta

1-2‘3\/ﬂ

Fateyer de espinacas
Empanada crujiente rellena de espinacas, limon

18/

Suprema de lubina
4:5:9:10:13\/

Arroz basmati al comino
587
Pan de pita frito

Crujiente de pan de pita casero

1Y

PARA TERMINAR

Suprema de lubina asada, salsa I'larra, tahini, almendras, piiones

Baklawa Soirée
Duilees tipicos defirutos secos, almibar

1.2:3-9:10 \f

Mohalabihe con nueces
Flan tipico de Libano, nueces

1.2:3:9-10\?
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Mahmul pistacho
Fastelito de pistacho, agua de azahar

1:2:3-9-10 \/?
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Alérgenos-l. Gluten 2. Lactosa 3. Huevo 4. Pescado 5. Sulfitos 6. Crustaceos 7. Moluscos
8.S0ja 9. Frutos secos 10. Cacahuetes 11. Mostaza 12. Apio 13. Sésamo 14. Altramuces \? Vegetariano 8/ Vegano
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95€C /por persona

Esta experiencia gastronomica ha sido concebida para disfrutarse
por un minimo de 2 personas y en mesa completa.
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